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INTRODUCCION

Estimado cliente,

Le agradecemos y celebramos que haya adquirido un equipo de la linea LineMiss™, y esperamos que este
sea el comienzo de una colaboracién fructifera y duradera.

El fermentador que ha elegido permite controlar de manera constante y precisa la temperatura y la humedad
del proceso de fermentacién, reduciendo drasticamente el tiempo empleado respecto a los métodos clasicos,
con la garantia de un resultado excelente y siempre fiel a la tradicién.

Los fermentadores XLT135 y XLT195, integrados a los hornos LineMiss™, permiten disponer de una co-
lumna de coccién completa y versatil para cualquier tipo de uso.

UNOX SpA.

Distribuidor: Instalador:

Fecha de instalacion:

Explicacion de los pictogramas

iPeligro! Situacién de peligro inmediato o situacién peligrosa que podria ocasionar lesiones o
muerte.

iPeligro de incendio! Consejos e informacién util

iPeligro de descargas eléctricas! Simbolo de puesta a tierra

Lea el manual de instrucciones Simbolo de equipotencial

4 ®

Peligro de quemaduras Referencia a otro capitulo

B D>>

"
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Preambulo

Este manual explica la instalacién y el uso de los fermentadoresmod. XLT133, XLT135, XLT193 yXLT195.
Los modelos XLT133 y XLT193 incluyen mandos manuales propios y no requieren conexién a un horno
LineMiss™,

Los modelos XLT135 y XLT195 se controlan desde el panel de control del horno LineMiss™ Dyseasic 0
Matic al que estdn conectados por medio de un cable de datos.

Las instrucciones de instalacién y uso son véalidas para ambos modelos a no ser que se especifique lo contrario.

Normas de seguridad

Normas de seguridad para la instalacion y el mantenimiento

+ Antes de comenzar las operaciones de instalacion o mantenimiento del equipo, lea detenidamente
este manual y consérvelo cuidadosamente para cualquier consulta futura por parte de los distintos
operadores.

+ Todas las operaciones de instalacion, montaje y mantenimiento extraordinario deben ser realizadas

unicamente por personal cualificado y autorizado por UNOX, de acuerdo con las normas vigentes en

el pais de uso y cumpliendo las normas en materia de instalaciones y seguridad laboral.

Antes de llevar a cabo cualquier operacién de instalacién o mantenimiento, desconecte el equipo de la ali-

mentacién eléctrica y de agua (mods. XLT135 y XLT195).

«+ Antes de instalar el equipo, asegurese de que las instalaciones sean conformes a las normas vigentes en el
pais de uso y a las indicaciones de la placa de datos.

- Las intervenciones, manipulaciones ilicitas o modificaciones no expresamente autorizadas que incumplan
las indicaciones de este manual invalidaran la garantia.

«+ Una instalacién o un mantenimiento distintos de los indicados en el manual pueden ocasionar dafios, lesio-

nes o accidentes mortales.

Durante el montaje del equipo, se prohibe el transito o la permanencia de personas ajenas a lainstalacién en

las proximidades de la zona de trabajo.

El material de embalaje, al ser potencialmente peligroso, debe mantenerse fuera del alcance de nifios y ani-

males y eliminarse correctamente de acuerdo con las normas locales.

La placa de datos proporciona informacién técnica importante, que resulta indispensable en caso de solici-

tud de intervencién para el mantenimiento o la reparacién del equipo: asi pues, no debe retirarse, danarse ni

modificarse la placa.

El incumplimiento de estas normas puede ocasionar daros y lesiones que pueden llegar a ser mortales,

invalida la garantia y exime a UNOX de toda responsabilidad.

Normas de seguridad para el uso

+ Antes del uso o del mantenimiento ordinario del equipo, lea detenidamente este manual y consérvelo
cuidadosamente para cualquier consulta futura por parte de los distintos operadores.

+ Un uso y una limpieza distintos de los indicados y previstos en este manual deben considerarse in-
debidos y pueden ocasionar danos, lesiones o accidentes mortales, invalidan la garantia y eximen a
UNOX de toda responsabilidad.

El aparato podra ser utilizado por nifios de 8 afios 0 més y por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales se hallen disminuidas o que carezcan de la experiencia o los conocimientos necesarios, siempre que
estén bajo supervision o se les haya instruido sobre el uso seguro del aparato y sobre los peligros que conlleva.
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Los nifios no deben jugar con el aparato. Las tareas de limpieza y mantenimiento corresponden al usuario y no
deberan ser realizadas por nifios sin supervisién.

-+ Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

- Este aparato puede ser utilizado inicamente:

- por personal cualificado que realice cursos de formacién periédicos;
- junto con los hornos LineMIss™ Dyseasmic 0 Hratic (solomods. XLT135y XLT195).
- para la fermentacién de productos alimentarios.

- Mantenga vigilado el equipo durante todo su funcionamiento.

« Si el equipo no funciona o se perciben alteraciones estructurales o de funcionamiento, desconéctelo de la
alimentacién eléctrica y de agua y péngase en contacto con un centro de asistencia autorizado por UNOX;
no intente repararlo por su cuenta. En caso de reparacién solicite el uso de recambios originales UNOX.

« Para asegurarse de que el equipo se encuentra en perfectas condiciones de uso y seguridad, se recomienda
someterlo a mantenimiento y revisién por parte de un centro de asistencia autorizado como minimo una vez
al afo.

+ El peso maximo admitido por cada bandeja es de 5 Kg: cargas mayores provocan daios a las guias metalicas
laterales y a las propias bandejas.

iPELIGRO DE QUEMADURAS Y LESIONES!
+ Durante la fermentacién y hasta que se enfrien todas las partes del equipo, adopte las siguientes precauciones:
- Toque unicamente la manilla del equipo, ya que las partes externas estén calientes.
- Si debe abrir la puerta, hagalo muy lentamente y con cautela, teniendo cuidado con los vapores a alta
temperatura que salen de la cdmara de fermentacién.
- Para mover recipientes, accesorios y demas objetos por dentro de la cdmara de fermentacién, péngase
siempre prendas térmicas de proteccion aptas para tal fin.
- Extreme las precauciones al extraer las bandejas de la cdmara del fermentador; si contienen liquidos
calientes, tenga especial cuidado por si se derraman.
« Cuando los recipientes estan llenos de liquidos o se llenan de liquidos durante la fermentacién, no se permi-
te utilizar niveles por encima de aquel en el que el usuario puede ver el interior del recipiente .

& PELIGRO DE INCENDIO!

«+ Antes del uso, asegtrese de que dentro del equipo no haya objetos indebidos (manuales de instrucciones,
bolsas de plastico o demas) ni restos de detergentes.

« No coloque fuentes de calor (por ej. parrillas, freidoras, etc.), sustancias altamente inflamables o com-
bustibles cerca del equipo (por ej. gaséleo, gasolina, botellas de bebidas alcohélicas, etc.).

+ Mantenga siempre limpia la cdmara de fermentacién, limpiandola a diario o después de cada uso: jsi no se
eliminan las grasas o los restos de alimentos de su interior, podrian prender fuego!

PELIGRO DE DESCARGAS ELECTRICAS
+ No abra los compartimentos marcados con este simbolo: su apertura esta reservada a personal cualificado y
autorizado por UNOX.
El incumplimiento de estas normas puede ocasionar darios y lesiones que pueden llegar a ser mortales e
invalida la garantia.
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,' Antes de instalar el equipo, lea detenidamente el capitulo “Normas de seguridad” de la pag.
\‘/ \ 4y el capitulo “Preambulo” de la pag. 4.
\ /// Durante la instalacién péngase ropa de proteccién adecuada (calzado de seguridad, guantes, etc.).

Desembalaje

Al recibir el embalaje, compruebe que no pre-
sente dafos visibles. De lo contrario péngase
inmediatamente en contacto con UNOX y NO
comience la instalacién.

Personas necesarias
parala instalacién: Antes de transportar el equipo hasta el lugar de
instalacién, asegurese de que:

- pase facilmente por las puertas;

- el pavimento resista su peso.

El transporte debe realizarse Gnicamente por
medios mecanicos (e]. transpaleta).

A
K

iai
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El material de embalaje, al ser potencial-
mente peligroso, debe mantenerse fuera
del alcance de nifios y animales y elimi-

narse correctamente de acuerdo con las normas
locales.

UNOX adopta desde hace afios la filosofia NON-
STOP Efforts, aumentando la compatibilidad
medioambiental de sus productos y esforzandose por
reducir el consumo energético y los derroches.

UNOX desea proteger el medio ambiente e invita a eli-
minar el material mediante los contenedores de reco-
gida selectiva previstos.
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Retirada de la pelicula de proteccion

Despegue lentamente las peliculas de proteccion del
equipo: limpie los restos de pegamento que haya con
un disolvente adecuado, sin utilizar herramientas que
puedan estropear las superficies ni detergentes abra-
sivos o acidos.

Las peliculas retiradas, al ser potencialmente
peligrosas, deben mantenerse fuera del al-
cance de nifios y animales y eliminarse de
acuerdo con las normas locales.

Comprobacion del contenido del embalaje

solo en los
mods. XLT135
XLT195

A

Antes de comenzar la instalacién, compruebe que el

embalaje contenga los siguientes componentes y que
estén en perfecto estado:

- fermentador mod. XLT133, XLT135, XLT193,

o XLT195;

- documentacién técnica (manual de instalacién y

uso);

- pasacables en dos piezas y tornillo autorroscante;
- 4 soportes para alojamiento de patas + 4 tornillos

autorroscantes para fijarlas al horno;

- 4 tornillos autoperforantes.

Si faltase algtiin componente, péngase en contacto
con UNOX.
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Colocacion

Caracteristicas del local de instalacién

4?7’*? %d —Max 35°C
A PR AN [[max 000 [ & Him 5

Instale el equipo en locales:

- aptos destinados a la coccién de alimentos indus-
triales;

- con un adecuado recambio de aire;

- que cumplan las normas vigentes en materia de se-
guridad laboral e instalaciones;

- protegidos contra los agentes atmosféricos;

- con temperaturas de +5° a +35°C como méaximo;

- con una humedad que no supere el 70%.

Los locales de instalacién deben estar preparados

con instalaciones eléctricas y de agua ejecutadas

en cumplimiento de las normas en materia de

instalaciones y seguridad laboral vigentes en el pais

de uso.

Los equipos deben colocarse tinicamente debajo de

hornos de la linea LineMiss™ y fijarse a ellos segtin las

instrucciones facilitadas en el cap. "Fijacion al horno

LineMissTM”de la pag. 12.

El aparato no es apto para instalacion

empotrada.

Asegurese de que el pavimento pueda

resistir el peso del aparato unido a los
equipos situados encima (véase la “Tabla A)".

TablaA
MODELOS Capacoidad Dimensiones Voltaje Frecuencia zf’ét:t’:i‘(i:
n (LxPxH) \') Hz kW
XLT133 - Wasual |8 bandejas460x330| 600x678x774 mm 22 kg 220-240V 50/60 1,2
XLT135 - Dyseasmic |8 bandejas 460x330| 600x678x774 mm 22 kg 220-240V 50/60 1,2
XLT193 - #taseual |8 bandejas 600x400| 800x759x774 mm 37 kg 220-240V 50/60 1,2
XLT195 - Dyseaseeic |8 bandejas 600x400| 800x759x774 mm | 37 kg | 220-240V | 50/60 1,2

* los valores se refieren al peso del equipo vacio
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Distancias minimas

Coloque el aparato dejando las distancias indicadas
en las figuras, de manera que se pueda acceder
facilmente a la pared trasera para realizar las
conexiones y las operaciones de mantenimiento.

, No instale el aparato cerca de materiales,
paredes o muebles altamente inflamables

; o sensibles al calor. En caso contrario,
protéjalos con materiales adecuados no
inflamables cumpliendo las normas de prevencion

de incendios.

PANEL
IGNIFUGO

El suelo sobre el que se coloca el equipo debe:

- no ser inflamable o sensible al calor;

- estar perfectamente nivelado;

- tener una superficie regular y llana

- ser capaz de resistir el peso del equipo unido al hor-
no a plena carga sin deformarse o ceder.

Colocacion sobre el suelo

Coloque los equipos directamente sobre el suelo y
compruebe siempre que queden perfectamente
nivelados utilizando un nivel de burbuja o digital. Si
no fuese asi, se pueden regular las patas del equipo,
asegurandose de no desenroscarlas completamente.

Colocacion sobre ruedas
Para el desplazamiento utilice unica-
mente el kit de ruedas UNOX, consultando
las instrucciones contenidas en su emba-
laje.
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Fijacion al horno LineMiss™

12
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Conexion eléctrica

Antes de instalar el equipo, lea detenidamente el capitulo “Normas de seguridad” de la pag. 4.

La conexion a la red de alimentacién eléctrica y las instalaciones de acometida deben cumplir las
normas vigentes en el pais de instalacion del equipo y deben ser realizadas por personal cualifi-
cado y autorizado por UNOX. El incumplimiento de estas normas puede ocasionar dafios y lesio-
nes, invalida la garantia y exime a UNOX de toda responsabilidad.

La conexién eléctrica debe realizarse mediante el en-
S chufe eléctrico ya montado en el equipo.
o ks oy Antes de conectar el equipo a la red de alimentacién,
compare siempre los datos de la instalacién con los
N del aparato, indicados en la placa de datos.

El equipo sale de fabrica con el cable de alimentacion
y el enchufe ya montados en el bornero.

El cable debe ser sustituido por UNOX,
por su servicio técnico o en cualquier
caso por una persona similarmente cua-
lificada, para prevenir cualquier riesgo.

A\

13 espafiol



RS

Para que la conexion eléctrica sea correcta, el aparato debe:
- Estar incluido en un sistema equipotencial de acuerdo con lo establecido por las normas vigentes. Esta co-
nexién debe establecerse entre equipos distintos mediante el borne marcado con el simbolo equipotencial

.

El conductor deberé tener una seccién méxima de 10 mm? (de acuerdo con la norma CEl EN 60335-2-

42:2003-09) y ser de color amarillo verde

- Estar conectado obligatoriamente a la linea de tierra de la red (cable de color amarillo verde).

- Estar conectado obligatoriamente a un diferencial téfmico de acuerdo con lo establecido por las normas
vigentes.

- Estar conectado obligatoriamente a un mecanismo de corte omnipolar.

Comprobaciones obligatorias

- El puente de cobrey el cable eléctrico deben estar fijados juntos bajo el tornillo en el sentido de enroscado,
y las conexiones eléctricas deben estar bien apretadas antes de conectar el aparato a la red eléctrica.

- Compruebe que no haya dispersién eléctrica entre fases y tierra y que haya continuidad eléctrica entre la
carcasa externa y el conductor de tierra de la red.

- Compruebe que la tension de alimentacién, cuando el aparato est4 en funcionamiento, no se desvie del
valor de la tensién nominal indicado en la placa de datos del equipo.
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Conexion del agua

Conexion del agua: agua de entrada

El aparato debe conectarse a la red de agua mediante el tubo con racor 3\4” para la conexién a la red de agua.
Antes de conectar el tubo al aparato, deje correr el agua para eliminar los posibles residuos.
Se recomienda intercalar una llave de corte entre la red de agua y el aparato;

Caracteristicas del agua de entrada

El agua de entrada debe:
- tener una temperatura maxima de 30 °C;
- ser potable;
- tener una conductividad maxima de 150 pS/cm;
- tener una dureza maxima de 7°f;
- tener un valor de presién comprendido entre 150 y 600 kPa (recomendado 200 kPa).
Otros requisitos del agua de entrada (agua no tratada):
Cloro libre: menos de 0,1 ppm (mg /L);
Cloruros: menos de 30 ppm (mg /L); pH:de 7.0 a 8,5;
Alcalinidad: menos de 50 ppm (mg / L);
Silice: menos de 12 ppm (mg / L);
Sélidos disueltos totales (tds): menos de 60 ppm

/4

U

Para la conexién a la red de
agua, utilice el juego de
uniones nuevas incluidas con el

equipo. Las uniones ya usadas
no deben reutilizarse.
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Conexion entre horno y fermentador (solo mods. XLT135 - XLT195)

Conexiones entre equipos con cable

Los equipos XLT 135- XLT 195 estan preparados para conectarse a los hornos LineMiss™.

Los equipos se conectan al horno mediante el conector y son detectados automaticamente.

Desconecte todos los aparatos de la alimentacién eléctrica.

o Retire la plancha trasera del horno para poder acceder a la tarjeta de potencia del horno LineMiss™.

QQuite la plancha precortada del fondo del horno LineMiss™.

e Inserte en el hueco la cubierta“A” del sujetacable;

0 Introduzca el terminal “C” del cable procedente del fermentador a través de la cubierta“A”.

9 Fije el cable montando la parte superior de la cubierta“B".

e Introduzca el terminal del cable en el conector hembra correspondiente situado en la tarjeta de potencia del
horno LineMiss™.

OVuelva a conectar la alimentacién eléctrica de todos los aparatos.

LineMiss™
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INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO

Antes de utilizar el equipo:
- asegurese de poseer el certificado de conformidad y operabilidad de la instalacion expedido
por el instalador autorizado por UNOX;
- lea detenidamente el capitulo “Normas de seguridad” de la pag. 4 y el capitulo “Pream-
bulo” de la pag. 4.

Indicaciones generales para el uso del equipo

« La primera vez que use el equipo, limpie en profundidad el interior de la cdmara del fermentador y los acce-
sorios (véase el cap. “Mantenimiento ordinario” en la pag. 22); déjelo funcionar en vacio y a la tempe-
ratura maxima durante aproximadamente 1 hora para eliminar los malos olores que puedan desprender las
grasas de proteccién empleadas en la fabrica.

+ (solo paramods. XLT 135- XLT 195) Sino se pulsa ninguna tecla en 15 minutos y no hay ningtn equipo en fun-

cionamiento conectado al panel de control del horno, el control electrénico se pone en stand-by: solo permanece

encendido el led START/STOP. Para volver a activar el control electrénico solo hay que pulsar la tecla START/STOP.

Utilice el aparato con una temperatura ambiente de entre +5 °Cy +35 °C.

« Evite salar los alimentos en la cdmara de fermentacion. Si no se puede evitar, limpie el equipo lo antes posi-
ble (véase el cap. “Mantenimiento ordinario” en la pag. 22);

+ El peso maximo admitido por cada bandeja es de 5 Kg: cargas mayores provocan dafios a las guias metélicas
laterales y a las propias bandejas.

Uso de mods. XLT133-XLT193 Manual

Gire la perilla para ajustar la Pulse el botén para PILOTO iluminado Pulse el interruptor

temperatura de la camara de inyectar humedad .= . “0-1” para encender/
fermentacion enlacamarade equipoencendido apagar el equipo
(rango de 30 a 50°C) fermentacion
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Uso de mods. XLT135 - XLT195 Dysnasmeic

Seleccion del fermentador

El fermentador XLT135-XLT195
no incluye un panel de control pro-
pio.

Su funcionamiento se gestiona di-
rectamente desde el panel de con-
trol del horno LineMiss™ al que
estd conectado por medio de un
cable.

La tecla (incluida en los mo-

delos LineMiss™ Dyscasmmic g
Matic) conmuta la modalidad
de “OVEN” (horno) a “PROVER” (fer-
mentador) y viceversa.

Si desea utilizar el fermentador,
asegurese de que esté encendido
el led “PROVER” (fermentador).

PROGRAM

El panel de control del horno se utiliza pulsando las teclas serigrafiadas con los dedos.

Se deben utilizar inicamente los dedos y no otros objetos como cuchillos, tenedores, etc.

Este tipo de tecnologia permite limpiar rapida y facilmente el panel de control y garantiza ademas una fiabili-
dad maxima y duradera, evitando cualquier tipo de movimiento mecanico.
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Definicién de parametros

Un proceso de fermentacién puede constar de 1 solo PASO (para mas informacién sobre la definicién de PASO,
lea el cap"Uso” del manual del horno LineMiss™ que posee).

El usuario puede definir los siguientes parametros: DURACION DE FERMENTACION, TEMPERATURA, HUMEDAD.

DEFINICION DE LA DURACION DE FERMENTACION

o Asegurese de que esté encendido el led “DURA-
CION”; en caso contrario pulse varias veces la

tecla hasta que se encienda.

@ Defina el valor deseado pulsando las teclas

=+

“INF” = 0.00 -} 959 9 En el display, se muestra el parametro en horas
FUNCIONAMIENTO DURAGION DURACION y minutos (ej. 130= 1 hora y 30 minutos.
CONTINUO MINIMA MAXIMA

FUNCIONAMIENTO CONTINUO (el fermentador fun-
ciona continuamente hasta que intervenga manual-
mente el usuario)

PASO 1 -> ponga el pardmetro en “INF” (infinito).

La temperatura depende del valor definido con el
parametro especifico (véase la seccién siguiente).

DEFINICION DE LA TEMPERATURA DE FERMENTACION

@ Pulse latecla @ hasta que se encienda el led
“TEMPERATURA™

QDeﬁna el valor deseado pulsando las teclas

=+

9 En el display, el parametro aparece en grados

centigrados (°C).
HORNO EN PAUSA TEMPERATURA TEMPERATURA
VENTILADORES/RESISTENCIAS MINIMA MAXIMA
APAGADOS
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DEFINICION DE LA HUMEDAD (STEAM.Plus™)

© Pulse la tecla H hasta que se encienda el led
“HUMEDAD" ->aparece el mensaje“H20"

9 Pulsando la tecla inyecte la cantidad de

agua deseada.

PUESTA EN MARCHA / INTERRUPCION / APAGADO DEL FERMENTADOR

Una vez configurado un ciclo de fermentacién:

0 pulse la tecla START/STOP para iniciar el ciclo de
fermentacién.

Q Seenciende el led“START/STOP"y comienza au-
tomaticamente el ciclo de fermentacién.

OEn el display parpadea la duracién del ciclo de
fermentacién en formato de cuenta atras (si se

ha seleccionado la duracién).

El final de la fermentacién se indica con la emisién
de una sefal acustica.

Para interrumpir antes de tiempo el ciclo de fer-
mentacién hay que mantener pulsada la tecla
START/STOP durante unos 2/3 segundos.

Para activar la modalidad stand-by mantenga pul-
sada la tecla START/STOP durante unos 6 segun-
dos; para volver a activar el equipo vuelva a pulsar
la tecla START/STOP.

MODIFICACION DE LOS PARAMETROS CON LA FERMENTACION INICIADA

Si se necesita modificar un parametro de fermentacién (por ejemplo, la duracién o la temperatura) cuando
esta ya ha comenzado:

o pulse varias veces la tecla hasta que se encienda el LED correspondiente al parametro que se desea
modificar;

Q pulse las teclas E] hasta llegar al nuevo valor deseado; los cambios tendran efecto inmediato sin
necesidad de pulsar ninguna otra tecla.
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Mantenimiento ordinario

fj Cualquier operacion de mantenimiento ordinario debera realizarse:

- tras desconectar el equipo de la alimentacion eléctrica y de agua;
- tras ponerse los equipos de proteccion individual adecuados (ej. guantes, etc.).

Limpie a diario el equipo para mantener los debidos niveles de higiene y evitar que el acero inoxidable se
estropee o corroa.

Para la limpieza NO utilice:

- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (ej. acido clorhi-
drico o sulftrico).

- herramientas abrasivas o puntiagudas (ej. esponjas
abrasivas, rasquetas, cepillos de acero, etc.);

- chorros de agua.

Superficies externas de acero, junta de la camara de fermentacion

Espere hasta que se enfrien las superficies.

Utilice unicamente una bayeta suave empapada con
un poco de agua jabonosa. Aclare y seque con cuida-
do.

Como alternativa, utilice tinicamente detergentes re-
comendados por UNOX; productos de otro tipo pue-
den ocasionar dafios y por tanto invalidar la garantia.
Para utilizarlos consulte las instrucciones del fabrican-
te de los detergentes.

Cristal interno de la puerta

Espere hasta que se enfrien los cristales.
Utilice inicamente una bayeta suave empapada con un poco de agua jabonosa o detergente especifico para
cristales. Aclare y seque con cuidado.

Superficies de plastico y panel de control (mods. XLT133 - XLT193)

Utilice inicamente una bayeta muy suave y poca cantidad de un producto para la limpieza de superficies
delicadas.
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Camara de fermentacion
1 Para limpiar la cdmara de fer-

mentacién siga este procedi-

miento:

- encienda el fermentador y

ponga la temperatura a 40°C;

- deje el fermentador funcio-
' nando durante 10 minutos;

- espere hasta que se enfrien
: las superficies y limpielas con

una bayeta suave y un deter-

.,_‘/ gente neutro;
- aclare abundantemente
para eliminar los restos.
/ Para facilitar la limpieza de

la cdmara, quite los soportes
de parrilla laterales de la ma-
nera mostrada en la figura.
Limpie los soportes de parrilla con agua jabonosa o detergentes especificos, evitando lavarlos en el lavavajillas.

Periodos de inactividad
Durante los periodos de inactividad, adopte las siguientes precau- ff Para asegurarse de que ol

equipo se encuentra en

ciones:

- desconecte el equipo de la alimentacién eléctrica y de agua (solo perfectas condiciones de
mods. XLT135-XLT195); uso y seguridad, se reco-

- aser posible, repase todas las superficies de acero inoxidable con una mienda someterio a man-

bayeta ligeramente empapada en aceite de vaselina; tenimiento y revisién por parte de un
Durante el primer uso:

- limpie en profundidad el equipo (véase el cap. “Mantenimiento ~ €ntro 'd.e asistencia a;\utorizado,
ordinario” de la pag. 22); como minimo una vez al afo.

- vuelva a conectar el equipo a la alimentacién eléctrica y de agua
(solomods. XLT135-XLT195);

- someta el equipo a una revisién antes de volver a utilizarlo.

Eliminacion al final de su ciclo de vida

De conformidad con el art. 13 del Decreto Legislativo n. 49 de 2014 “Aplicacién de la Directiva RAEE 2012/19 /
UE sobre los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos”

cién del producto en el mercado fue posterior al 13 de agosto de 2005 y que al final de su vida util no
se tiene que disponer de él como de los otros residuos, sino que tiene que ser tratado separadamente.
s 10dos los dispositivos estan hechos con materiales metalicos reciclables (acero inoxidable, hierro, alu-
minio, hoja de metal galvanizada, cobre, etc) en porcentaje superior al 90% en peso.
Hacer que el equipo sea inservible para su eliminacién mediante la eliminacién del cable de alimentacién y del
resto de los dispositivos de cierre de compartimientos o cavidades (si existen).
Es necesario prestar atencién a la gestién de este producto al final de su vida Gtil reduciendo el impacto negati-
vo sobre el medio ambiente y mejorando la eficiencia del uso de los recursos, mediante la aplicacién de los prin-
cipios siguientes: “quien contamina paga’, prevencién, preparacion para la reutilizacién, reciclaje y recuperacién.
Hay que tener en cuenta que la eliminacién no autorizada o inadecuada del producto conlleva la aplicacién de
las sanciones establecidas por las leyes y reglamentos vigentes.
Informacion sobre la eliminacion en Italia
En Italia, los aparatos RAEE se tienen que entregar a:
- Los centros de recogida (también conocido como islas ecolégicas o plataformas ecolégicas)
- El vendedor del que se compra un nuevo dispositivo y que es obligado a retirarlo gratuitamente (retirada “uno
auno”);
Informacion sobre la eliminacion en otros paises de la Union Europea
La Directiva de la UE sobre los aparatos RAEE se ha implementado de manera diferente en cada nacién, asi que
si usted quiere eliminar el equipo, sugerimos que se comunique con la autoridad local o con el Distribuidor para
pedir el método correcto de eliminacién.

E Cuando la marca del contenedor de basura esta tachada con una barra se especifica que la introduc-
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Servicio postventa

En caso de averia, desconecte el equipo de la alimentacién eléctrica y de agua y consulte las soluciones ofre-
cidas en la“Tabla C”.

Si no hallase la solucién en la tabla, dirijase a un centro
de asistencia técnica autorizado por UNOX, comuni-
cando:

- lafecha de compra;

- los datos del equipo indicados en la placa de datos;

UNOX 54
Vi Majorurs, 22
mloo-h-;zl.m aly

mop: XLT 135
/I

Tabla C

Averia

Cuando se pone
en marcha un ci-
clo de fermenta-
cion, el fermenta-
dor no calienta

Datos del fabricante:
UNOX S.p.A.
Via Majorana, 22

Posible causa

El fermentador no esta conectado a la red eléctrica.

35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Posible solucion

Conecte el fermenta-
dor a la red eléctrica.

La tarjeta de potencia del fermentador esta averiada.

La resistencia del fermentador esté averiada.

La sonda de temperatura del fermentador esté averiada.

Péngase en contacto

Cuando se pone
en marcha un
ciclo de fermen-
tacion, el fermen-
tador no produce
humedad

83 | Durante la instalacién no se ha conectado el fermen- | €on €l servicio de asis-
-8% tador al horno mediante el cable. tencia al cliente
)
© .
g c El cable que conecta el horno al fermentador esta des-
-
o5 conectado o estropeado.
El fermentador no est4 conectado a la red de agua. Conecte el fermenta-
win dor alared de agua
oo
[Tl . -
Talla electrovalvula de carga del agua esta averiada.
g‘z Péngase en contacto
O P .
= con el servicio de asis-
3% | Latarjeta de potencia del fermentador esta averiada. tencia al cliente
La sonda de humedad del fermentador esta averiada.
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Certificaciones

EU declaracion de conformidad para equipos eléctricos

Fabricante: UNOX S.p.A.
Direccion: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Declara bajo su propia responsabilidad que los productos
XLT193 - XLT135 - XLT193 - XLT195

son conformes a la Directiva de Baja Tension 2006/95/CE segun las siguientes normas:
- EN60335-1:2002 + A1: 2004 + A11: 2004 + A2: 2006 + A12: 2006+ A13: 2008 + A14: 2010 + A15: 2011

- EN60335-2-49: 2003 + A1: 2008
- EN62233:2008

son conformes a la Directiva de Compatibilidad Electromagnética 2004/108/CE segun las siguientes normas:

- EN55014-1:2006 + A1: 2009

- EN55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008 + IS: 2007
- EN61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

- EN61000-3-3: 2008

Garantia

La instalacion de un producto UNOX debe ser realizada por un Centro de Asistencia Autorizado de UNOX. La
fecha de instalacion y el modelo del aparato deben ser documentados por el comprador final mediante una
confirmacidn escrita o una factura de instalacion emitida por el distribuidor o por el Centro de Asistencia Au-
torizado de UNOX, ya que de lo contrario la garantia carecerd de validez;

La garantia de UNOX cubre todas las averias atribuibles inequivocamente a defectos de origen debidos a una
mala fabricacién. Quedan excluidos los defectos y dafos derivados del transporte, conservacion, manteni-
miento o uso incorrectos del producto o instalacion no conforme a las especificaciones técnicas proporciona-
das por Unox y atribuibles al entorno de uso como, por ejemplo, al uso de agua sucia y agresiva, gas de muy
mala calidad o corriente con potencia o tension inadecuadas.

Queda excluido de la garantia todo dafio debido a sobretensiones, asi como los dafios derivados de manipu-
laciones ilicitas por parte de personas no autorizadas o no competentes. Asimismo, el derecho de garantia
quedara anulado en caso de dafos y fallos de funcionamiento derivados de incrustaciones de cal en el aparato.
La garantia tampoco cubre los componentes expuestos a desgaste como: juntas, bombillas, cristales, piezas
estéticas de los equipos y piezas que se puedan desgastar con el uso.

El derecho a las prestaciones de garantia quedara anulado en caso de dafios provocados por una instalacién
imperfecta o no realizada por un Centro de Asistencia Autorizado.
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com INVENTIVE SIMPLIFICATION
EUROPE ASIA & AFRICA

ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE UAE.

UNOX SpA. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel: +39 049 86 57 51

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.x.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel: +420 241940 000

POCCHS, MPHUBAATHKA M CTPAHDI CHI
UNOX

POCCHA
E-mall: info.ru@unox.com
Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mall: Info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-malk Info.sa@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mall: Info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mall: Info.pt@unox.com
Tel.: 4351918 228 787

E-mall: Info.de@unox.com
Tel.: +49 295] 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG

UNOX FRANCE s.as.
E-mall: Info@unox.fr
Tel:+33 47817 35 39

GSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mall: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mall: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TURKIYE

UNOX TURKEY Prafesyanel Mutrk
EMpmanian Endstrl ve Ticaret Limited Sirkat!
E-mall: Info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mall: Info.le@unox.com
Tel. 4353 (0) 87 3223 218

BbATAPHA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel: +359 88 2313 378

E-mall: Info.asla@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mall: Info.asla@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: Info.asla@unox.com
Tel.: +63 9173108084

oeres

UNOX KOREA CO. Ltd.
0|l & Info.asla@unox.com
T8} +82 2 69410351

E-mall: Info.uae@unox.com
Tel: 4971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mall: Info.sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mall: Info.asla@unox.com
Tel: +62 81908852999

i

SZ8#: Info.china@unox.com
&1E: +86 2156907696

L]
UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.

AMERICA & OCEANIA
U.S.A. & CANADA COLOMBIA
UNOX Inc. UNOX COLOMBIA

E-mall: Infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE RL.DE CV.
E-mall: Info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mall: Info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

E-mall: Info.co@unox.com
Tel:: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mall: Info@unoxaustralla.com.au
Tel: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mall: Info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803

UNOX.COM | FOLLOW US ON
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